Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
SkyLine ProS SIS #
Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1,
kdrntermometer med 6 matpunkter AlA#
Huvudfunktioner

217603 (ECOE6IK3A32) Konvektionsugn. SkyLine-
ProS. El. Touchpanel. 6 GN
1/1 - Driftsldgen (programm,
manuellt) automatisk
rengdring, delning 67mm,
kdarntermometer med 6
matpunkter, 3-glasdoérr

Kort specifikation

Pos.

SkyLine ProS konvektionsugn med hégupplost touchpanel med over 30
sprak.

- Anggenerator fér att tillsdtta och behdlla &nga.

- OptiFlow luftdistributionssystem for maximal prestanda med 7 nivéer.

- SkyClean: Automatisk och inbyggt sjalvrensningssystem. 4 automatiska
program och hdllbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftsldgen: Program (lagra och dela upp till 1000 recept och organisera
dem i kategorier); Manuell; EcoDelta matlagningsprogram.

- Specialfunktioner:  MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-Mine for att
specialanpassa grénssnitt, SkyHub for att anpassa hemsidan, Agenda-
planering, automatisk backup-lage fér att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instdliningar.
Connectivity redo.

- Karntermometer med 6 matpunkter.

- D&rr med treglas och dubbla LED-ljus..

- Konstruktion av rostfritt stdl.

- Levereras med 1 gejderstege 1/1 GN, delning 67 mm.

» Angfunktion fér att addera och behdlla fukt fér
hégkvalitativa och konsekventa resultat.

* Konvektion, max 300°C. Perfekt f&r bakning, med
ldg fuktighet. Fuktinstalining i 11 nivéer med
direktanga.

» Kort rengéringsprogram: optimerad rengéring pd&
bara 33 minuter, forbdttrad effektivtet och
reducerad vantetid

« SkyClean: Automatiskt inbyggt rengdringssystem
med 4 automatiska cykler (kort, medium, intensiy,
skdljning).

e EcoDelta: kd&rntemperaturstyrd tillagning.

e Programldage: 1 000 recept kan lagras i ugnens
minne, s& att samma recept kan aterskapas flera
gdnger. Tillagningsprogram i upp till 16 steg.

e MultiTimer-funktion f&r att hantera upp till 60 olika
tillagningscykler samtidigt, vilket forbattrar flexibiliteten
och ger utmdrkta matlagningsresultat. Upp till 200
MultiTimer-program kan sparas.

* Optiflow ar ett intelligent luftcirkulationsystem som
anpassar luftfléddet for basta kylresultat och jamn
temperatur, vilket dven &kar energibesparingarna.

e Flakt med 7 hastigheter frén 300 till 1500 varv/min
och reversibelt flakthjul fér optimal jamnhet.
Bromsad flakt.

* Karntermometer med en sensor fér att mdata
innertemperatur medfdljer.

¢ Automatisk férvarmning och snabbnedkyining.

¢ Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett
fel uppstar.

e oKdrntermometer med 6 mdatpunkter for maximal
precision och matsdkerhet (tillval).

Konstruktion
e Trippelglasddrr med dubbla LED-ljusrader.

* Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med
rundade hérn for hégsta hygienstandard.

» Konstruerad i 304 AISI rostfritt stdl.
« Servicevanlig kontrollpanel med &tkomst framifrén.
» Kapslingsklass IPX5, fér enkel rengéring.

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering

* Anslutning for fjarratkomst i realtid, enkel HACCP-
hantering, loggning av driftstid och energihantering
(kraver tilloehor).

* HOgupplost touchskdarm (Gversatt till 30 sprdk) -
Panel anpassad for fargblinda.

* Mogjligt att ladda upp bilder pd egna ratter.

e Anpassa granssnittet sé& att det passar dig.

» SkyHub later anvandaren spara sina favoritfunktioner,
for omedelbar dtkomst.

¢ Agenda ddr anvé&ndaren kan planera det dagliga
arbetet och f& personliga pdminnelser for varje
uppagift.

e USB-port fo6r uppdateringar och sous-vide
termometer (tillbehor).

* Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod
skannas med mobilen.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Automatisk visning av konsumtionen i slutet av programmet.

Med SkyDuo d&r ugnen och Blast Chillern anslutna till
varandra och kommunicerar f&r att hjdlpa anvandaren
genom cook & chill-processen vilket optimerar tid och
effektivitet (SkyDuo Kit finns som tilloehor).

dallbarhet

Mdnniskocentrerad design med 4-stjérnig certifiering for
ergonomi och anvéndarvanlighet.

Vingformat handtag med ergonomisk design fér handsfree-
dppning.

Den yttre férpackningen av kartong &r gjord av 70%
atervunnet material och FSC*-certifierat papper, utskrivet
med miljévanligt, vattenbaserat black for att fradmja
hallbarhet och miljdansvar.

Treglasdorr fér att minimera din energiférbrukning®

Spara energi, vatten och kemikalier med SkyClean gréna
funktioner

C22 och C25 rengdringstabletter artillverkade utan fosfater
och fosfor (C25 ar ocks& maleinsyrafri), vilket gor dem sdkra
for bdde miljé och anvandare

Majligt att kdra ugnen pé halv effekt.
Plan-n-Save-funktionen organiserartillagningens sekvenser
fér de valda programmen och optimerar arbetet i kdket ur
tid- och energieffektivitetssynpunkt.

Ovriga Tillbehér

- NOTTRANSLATED -

- NOTTRANSLATED -

Hjulsats till stativ for Air-o-steam 6&10.
GN 1/1 och 2/1 LW.

Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1
Kycklinggaller, 2 st, plats fér 8 hela
kycklingar/galler

Galler i AISI 304 rostfritt st&l GN 1/1
Kycklinggaller 1/2GN, plats for 4 hela
kycklingar

Sidomonterad handdusch f6r 260705,
260706 och 260708

Bakpldt med 5 rader, baguette.
Perforerad alu med silikondverdrag

Bakplat med 4 kanter (400X600X20).
Perforerad aluminium

PNC 920004 O
PNC 920005 O
PNC 922003 O

PNC 922017 0
PNC 922036 O

PNC 922062 O
PNC 922086 O

PNC 922171 O

PNC 922189 0

PNC 922190 0

Bakpldt med 4 kanter, slat plat i PNC 922191 O
aluminium

Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 fér ugnar PNC 922239 a
Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek) PNC 922264 a
2-stegs sdkerhetséppning fér ugnsddrr PNC 922265 O
Kycklinggaller GN1/1 f&r 8st hela PNC 922266 O
kycklingar & 1,2kg.

USB-Kdarntermometer fér sous-vide PNC 922281 O
tilagning

Bleck f&r fettuppsamling med PNC 922321 O
tdmningsventil, 100 mm djup

Kit med bleck och 4 l&nga grillspett PNC 922324 O
Bleck for grillspett PNC 922326 O
4 1&dnga grillspett PNC 922327 O
Bleck for fettuppsamling med PNC 922329 a
tdmningsventil, 40 mm djup

Volcano-rék - passar alla kombi- o PNC 922338 O

konvektionsugnar
Krok fér upphd&ngning i ugn

CEEE

PNC 922348 O

ERGOCERT

Q)

Panon*

Intertek

SkyLine ProS
Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1,

4 justerbara ben, kan skruvas fast i
goly, fér 6 & 10 GN, 2", 100-130mm
Galler GN1/1 for 8st hela ankor & 1,8kg.
Tillbehor ej anpassat fér Svenska
marknaden.

Vaggmonterad héllare for
rengoringsmedel (for Electrolux
Professionals nya dunkar)

USB-sond

- NOT TRANSLATED -

loT module fér SkyLine ugnar & blast
chiller/freezers

CONNECTIVITY ROUTER (WiFi AND
LAN)

HOJNINGSSTALL (H250) MED FOTTER
FOR STACKADE 2X6 GN 1/1 UGNAR
ELLER 6 GN 1/1 UGN PA STATIV

- NOTTRANSLATED -

- NOTTRANSLATED -

- NOTTRANSLATED -

- NOTTRANSLATED -

- NOTTRANSLATED -

Gejderstalining inkl. hjul fér 6 GN 1/1,
delning 65mm (inkl)

Gejderstalining inkl. hjul fér 5 GN 1/1,
delning 80 mm

Gejderstalining pd& hjul for bakpldt, 6
GN 1/1 ugn och blast chiller freezer med
8 gejderspdr 400x600mm och delning
80 mm

Handtag och skenor fér utdragbar
gejderkassett 6 & 10 GN 1/1 ugn
Oppel stativ m gejderstegar fér 6 & 10
GN 1/1 ugn

Stativ m underskdp m gejderstegar for
6&10 GN 1/1 ugn

Stativ med varmeskéap inkl.
gejderstegar for 6 & 10 GN 1/1 ugn, GN
1/1 och 400x600 mm

Externt kopplingskit for
rengdringsmedel

Stackningskit for el 6+6 ugn eller el 6+10
GN 1/1 GN - hgjd 120 mm

Vagn fér mobilt gejderstativ fér 6 & 10
GN 1/1 ugn och blast chiller freezer
Vagn fér mobilt gejderstativ for 2
stackade ugnar 6 GN 1/1 p&
férhdjningsstativ

Vagn fér mobilt gejderstativ fér 6 GN
1/1 p& 6 eller 10 GN 1/1 ugn
Forhojningsstativ for 2x6 GN 1/1 ugn
eller 6 GN 1/1 ugn pd stativ
Forhdjningsstativ pd hjul fér stackad
ugn 2x6 GN 1/1, héjd 250mm
Draneringskit i rostfritt stal fér 6 & 10
GN ugn, d=50mm

Drdaneringskit i plast fér 6 & 10 GN ugn,
d=50mm

]\//?ggkonsoler for véigghdangning 6 GN
Slat GN 1/1 plat for torkning, H=20mm
Slat GN 1/1 plat for torkning

kdrntermometer med 6 matpunkter

PNC 922351

PNC 922362
PNC 922382

PNC 922386

PNC 922390

PNC 922394
PNC 922421

PNC 922435
PNC 922436
PNC 922440
PNC 922450
PNC 922451
PNC 922452

PNC 922453
PNC 922600

PNC 922606

PNC 922607

PNC 922610

PNC 922612

PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618

PNC 922620

PNC 922626

PNC 922628

PNC 922630
PNC 922632
PNC 922635
PNC 922636
PNC 922637
PNC 922643

PNC 922651
PNC 922652

SkyLine ProS

Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1, kérntermometer med 6 matpunkter
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Tillbehor ej anpassat fér Svenska
marknaden.

Gejderstdlining for bakplét, 6 GN 1/1
ugn med 8 gejderspdr 400x600mm och
delning 80 mm

Stackningskit fér kombiugn 6 GN 1/1 pé&
15kg&25kg crosswise blast chiller
freezer.

Varmeskydd foér stackade ugnar 6 GN
1/1pd& 6 GN1/1

Varmeskydd fér stackade ugnar 6 GN
1/1 p& 10 GN 1/1

Varmeskydd fér 6 GN 1/1 ugn
Kompatabilitetskit for installation av 6
GN 1/1 ugn pé& 6 GN 1/1 AOS ugn

Gejderstegar fér 6 GN 1/1 och
400x600mm galler

Tippskydd fér ugn
Gejderstegar fér 6 & 10 GN 1/1 éppet
stativ

4 justerbara ben i svart for 6 & 10 GN
ugnar, 100-115mm

Rengoringsmedelshdllare for att hanga
pd Sppet stativ (for Electrolux
Professionals nya dunkar)

Gejderstege till stativ for bak 400x600
mm fér 6 & 10 GN 1/1

Hjulsats till stackade ugnar
Natgrillgaller fér ugnar GN 1/1
Positionshjdlp for kdrntermometer

Ventilationshuyv, odourless, med fl&kt
som reducerar lukt fér 6&10 GN 1/1 ugn

Ventilationshuy, odourless, med flakt
som reducerar lukt for stackning 6+6
eller 6+10 GN 1/1 ugn
Kondenseringshuv med flakt for 6&10
GN 1/1 ugn

Kondenseringshuv med flakt for
stackning 6+6 eller 6+10 GN 1/1 ugn
Ventilationshuv med flakt for 6&10 GN
1/1 ugn

Ventilationshuv med flakt f&r stackning
6+6 eller 6+10 GN 1/1 ugn
Ventilationshuv utan flakt for 6&10 GN
1/1 ugn

Ventilationshuv utan flakt f&r stackning
6+6 eller 6+10 GN 1/1 ugn

Gejderstegar 5 GN 1/1, delning 85 mm

4 justerbara ben fér 6 & 10 GN ugnar,
230-290mm

Kantin f&r statisk tillagning, H=100mm

Grill- och bakplét, kombinerad.
Vandbar. 400x600mm

- NOTTRANSLATED -
Vagn fér fettuppsamling

Tryckreduceringsventil fér inkommande
vatten till SkyLine

Kit for installation av system for att
klara stromtoppar till 6 &10 GN ugnar

Konensutvidningsrér, 37 cm.

Stekbleck GN 1/1 H=20mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/1 H=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/1 H=60mm (non-stick)

CEEEE ¢

Intertek

PNC 922653

PNC 922655

PNC 922657

PNC 922660
PNC 922661

PNC 922662
PNC 922679

PNC 922684

PNC 922687
PNC 922690

PNC 922693

PNC 922699

PNC 922702

PNC 922704
PNC 922713
PNC 922714
PNC 922718

PNC 922722

PNC 922723
PNC 922727
PNC 922728
PNC 922732
PNC 922733
PNC 922737

PNC 922740
PNC 922745

PNC 922746
PNC 922747

PNC 922751
PNC 922752
PNC 922773

PNC 922774

PNC 922776
PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
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SkyLine ProS

e Grill- och bakplét, kombinerad.

Vandbar. GN 1/1 fér ugnar (non-stick)
Grillgaller (aluminium) fér ugnar GN 1/1
Stekbleck for 8 st dgg GN 1/1

Bakpldat med 2 kanter -GN 1/1

Bakpldt for baguette GNI1/1

Bleck for bakad potatis GN 1/1, 28 st
potatisar.

Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 H=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick)
6-pack med pnc 925000, steckbleck
GN 1/1 H=20mm

6-pack med pnc 925001, steckbleck GN
1/1 H=40mm

6-pack med pnc 925002, steckbleck
GN 1/1 H=60mm

Installationskit for SkyLine p& befintligt
underskdp GN 1/1

Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1,
kdrntermometer med 6 matpunkter

PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006
PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009
PNC 925010
PNC 925011

PNC 925012

PNC 925013

PNC 925014

PNC 930217

SkyLine ProS

Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1, kdrntermometer med 6 matpunkter

ERGOCERT
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SkyLine ProS

Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1,
kdrntermometer med 6 matpunkter

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
1.8 kW
1.1 kW

30 °C
3/4"

1-6 bar
<10 ppm
>50 pS/cm
50mm

6 (GN1/1)
30 kg

Hoéger sida
867 mm
775 mm
808 mm
124 kg

107 kg

124 kg
0.89 m3

ISO 90071; 1ISO 14001; 1ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine ProS

Elektrisk konvektionsugn 6GN 1/1, kérntermometer med 6 matpunkter

Front | Elektricitet
Spdnning:
3 1/8" 5
867 mn Effekt, max:
Anslutningseffekt:
m Vatten
Max vatten inlopp temp:
Vattenintag "FCW" anslutning:
Tryck:
Sl - Klorider:
= o ‘ Ledningsférmaga:
8" s EeEs L1 Avlopp "D":
14316 |1 L 12 uee .
360mm |44 " 322 mm quqCItet
i 75/16" ! .
L 185 mm GN:
e Max kapacitet:
o o Viktig information
25/16° 29 9/16 * 25/16° P
s8mn | 751 ! 58 1 Gangjdorn.
Yttermatt, bredd
Sida Yttermétt, djup
Yttermatt, hojd
Vikt
£ ©|E Nettovikt:
” o2 Fraktvikt:
Fraktvolym:
-|g Certifieringar 1SO
ISO Standards:
25/16 " 231/4" 415/16 "
58 mm 591 mm 126 mn
CWI1 = Kallvatten El = Elektrisk anslutning
CWI2 = Kallvatten 2
D = Aviopp
DO = Overflow draneringsror
Topp
20 15/16
532 mm ~
4 15/16 ©|E
125 mm - _ :E;g=s§2
2316 el 2| 3z 2|z 3t &
55 mm EK 5|3 SR ~7 oY 2T
CWIA
b — JEJ b
cwig—fH> = 1
L]
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115/16 *
115/16" Ey Py 50 mm
50 mm T 14
S
2.9/16 "
65 mm
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